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DUESMANN

Geschmack erleben!

Seit der Griindung der Backerei im Jahr 1938 hat sich vieles verdndert. Aus der anfanglich
kleinen Backerei mit Kolonial Warenhandel von einst ist ein modernes vielseitiges Unterneh-
men gewachsen.

Qualitét steht heute wie damals an erster Stelle. Mit unserem professionellen Team in der
Kiiche, der Backstube wie auch im Service garantieren wir feinsten kulinarischen Genuss, alt
deutsche Backtradition trifft Moderne Kiiche.

Hochste Qualitat, modernste Standards und individueller Kundenservice bildet die Basis fiir
die Erfolgsgeschichte des Unternehmens und Ihrer nachsten Party.

Duesmann bietet Ihnen eine Vielzahl von Catering-Variationen an. Vom Zelt auf der Wiese
bis hin zur feinen Hochzeit in verschiedenen Locations stehen wir Ihnen kompetent bei der
Planung bis hin zur Durchfiihrung lhrer Veranstaltung zur Seite.

Gerne beraten wir Sie ausfiihrlich und bieten Ihnen Hilfestellung bei der Entscheidungsfin-
dung durch unsere Spezialisten an.

Machen Sie Ihr Event zu einem einzigartigen Erlebnis, ob Unternehmensfeier oder fiir den
schonsten Tag ihrs Lebens, wir beraten Sie individuell und planen ihr Fest mit groBter Hinga-
be.

Schauen Sie doch mal bei uns vorbei - das Duesmann Team ist gerne fiir Sie da!

Herzlichst, lhr

Claus Duesmann

11-12
14
15-16
17-18
19
20
22
24
25-26
26
28
29
31
32
33
34

KALTE PLATTEN - VORSPEISEN
CANAPES - SNACKS - FINGERFOOD
SUPPEN - BROT - DIPS

BUFETTS

Highlights

Klassische Bifetts

Saisonale Biifetts

Kleine Party-Biifetts
Friihstiicks-Biifetts / FingerFood-Biifetts
Burger-Biifett

VEGETARISCHES

DESSERTS

UNSER SERVICE

Equipment

Alles fiir die Feier / Lieferbedingungen
Checkliste - fiir Ihre Veranstaltungen
UBER UNS

Duesmann s Qualitatsbackerei & Café
Unsere AGB s

Duesmann “s Spinnerei Scan mich
fur Preise!

\/ = vegetarisch
\/= vegan



KALTE PLATTEN - VORSPEISEN

FEIN DEKORIERT AUCH ALS TELLERGERICHT

Fischspezialitaten
(ab 10 Portionen)
Hausgebeizter Graved-Lachs
mit Honig-Senf-Dill-SoBe
Original hollandischer Matjes
mit Zwiebeln

Mild gerduchertes Forellenfilet
mit Meerrettich-Sahne-SoBe

130g Portion

Kaseplatte

(ab 10 Portionen)
Internationale, exklusive
Késespezialitaten

mit frischen Friichten und Dip
serviert

130g Portion

Roastheef (ab 10 Portionen)

Zartes Roastbeef
aus eigener Herstellung rosa

gebraten, dazu Meerrettich- und

Preiselbeer-Sahne
70g Portion

Antipasti (ab 10 Portionen)

Zucchini, Paprika und Tomaten
eingelegt in Basilikum-Pesto
Balsamico-Schalotten und
Champignons in Knoblauch-
dressing vV

Insalata Ca}prese \Yg
t

sonnengerei
rella und frischem Basilikum Pesto

Kalamata Oliven,
Fetakdse und Jalapenos \/

200g Portion

e Tomaten mit Mozza-

Schinkenplatte mit
Melone (ab 10 Portionen)

original westfalischer, luftge-
trockneter Knochenschinken von
der Fleischerei Laschke aus Heek

(mindestens 10 Monate
gereift)

mit Melone fein garniert
100g Portion

Rustikale Bauern-
platte

(ab 10 Portionen)

mit Spitzen-Produkten aus der
Region und Zwiebelmett aus der
Fleischerei Laschke

garniert mit Gurken

und Zwiebeln
100g Portion

l.'-r-_

Scan mich
fiir Preise!




CANAPES - SNACKS - FINGERFOOD

BEl UNS MEHR ALS KLEINIGKEITEN

Canapés

Original westfalischer Knochenschinken

oder Kochschinken aus der Fleischerei Laschke
Italienische Salami, Wacholder Putenbrust,
(weitere Sorten auf Anfrage)

Zwiebelmett mit roten Zwiebeln

Diverse Késespezialitdten \/

Hausgebeizter Graved-Lachs,
Wacholder gerauchertes Forellenfilet

Halbe, belegte Brotchen ,de Luxe”
mit luftgetrocknetem aus der Fleischerei Laschke

Kochschinken, westfalischem Zwiebelmett, Salami,

Wacholder Putenbrust oder Kasespezialitaten
mit Salatblatt und Garnitur

oder lieber auf Kdrnerbrotchen?

Hausgebeizter Graved Lachs
oder Wacholder gerducherter Forelle

Fingerfood Tapas
auf SpieBen, serviert in einem Holzbrett gespieBt
Ideal fiir den Sektempfang oder Flying-Biiffet

(ab 10 Stiick pro Sorte)

Dattel im Speckmantel
BBQ Wrap mit Pulled Pork

gefiilltes Falafelbéllchen mit Krauterquark

Tomate Mozzarella SpieB
Albondigas (span. Hackballchen)

Smoky Lachs Wrap
mit Honig-Senf-Frischkase)

ObstspieB mit frischen Friichten

Snacks und Fingerfood

(ab 10 Stiick pro Sorte)

Fleisch

Party Hackballchen

Party Hackballchen mit GurkenspieB
Chicken Crossie

Chicken Crossie mit Obstgarnitur
Albondigas (spanische Hackfleischballchen)
mit Fetakdse und Oliven und Paparika
Party-Croissant mit Schinken und Kase
Mini-Wurstbrdtchen

MettwurstspieB

Melonenschiffchen mit rohem Schinken
Dattel im Speckmantel

Spargelrélichen

Linsensalat mit Entenbrust
Zwiebelquiche

BBQ Wrap mit Pulled Pork

Fisch

Blatterteigsnack mit Lachs und Spargel
Mediterraner GambaspieB

Matjes auf Schwarzbrot mit Zwiebelringen
Smoky Lachs Wrap mit Honig-Senf-Frischkése
Gefiilltes Ei mit Garnele

Vegetarisch v
Pikante Blatterteig-Kdsestange

Tomate-Mozzarella-SpieB
KésespieB mit Obstgarnitur
Orientalischer Couscous-Salat V'

Andalusische Gazpacho
mit MelonenspieB

Tomatensalat mit Rucola, Pesto
und Ziegenkase

Falafel mit BBQ Dip V/
Mini Frithlingsrollen

Scan mich
fiir Preise!
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SUPPEN - BROT - DIPS

SUPPENKASPER TRIFFT BACKERMEISTER

Mini Baguettevariationen
ein echter Genuss aus unserer Backerei

wie z.B. mit Oliven, Pancetta, Chili,
Paprika, Kase oder auch Walnuss

Brotkorbe

Brotkorb mit Spezialitdten
aus unserer Backstube

Partybrétchen bunt gemischt
Franzosenbrote

Duesmanns Feuerstange
Franzosen Variationen

DUESMANN Dips

Krauterbutter (100g)
Rostzwiebelbutter (100g)
Tomatenbutter (100g)

Knoblauch CurryDip (250ml)
Knoblauchsauce (250ml)
Paprika-Salsa 190ml
BBQ-Dip (200ml)

Tomaten Pesto (00ml)
Basilikum Pesto

Suppen (500ml pro Person)

Spargelcreme-Suppe V
Kiirbiscreme-Suppe V
mit gerdsteten steirischen Kiirbiskernen
Waldpilz-Sippchen V

Rinderkraftbriihe
mit Blumenkohl und Eierstich

Hiihnersuppe mit Blumenkohl,
Lauchzwiebeln und Eierstich

Minestrone mit Putenfleisch
und Nudeln

Minestrone /'
Gulaschsuppe mit Rind und Schwein

Duesmanns Partysuppe
mit Mett, Lauch und frischer Paprika

Gyrossuppe
mit Champignons und Mais

Kaserahmsuppe
mit Mett und Lauch

Blumenkohl-Broccoli-Rahmsuppe V
Champignoncreme-Suppe V’

Tomatensuppe V' H

Scan mich
fir Preise!
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Highlight Biifett:

Norwegisches Lachsfilet, frisch aus der Riesen-
pfanne mit RieslingsoBe und Rahmsauerkraut

(ab 50 Personen)

Vorspeise am Tisch serviert:
Tomatencremesuppe mit Sherry

Hauptgang:
Norwegisches Lachsfilet aus der Riesenpfanne
mit RieslingsoBe und Rahmsauerkraut

Flank Steak — frisch gegrillt und aufgeschnitten
mit PfeffersoBe

Hahnchenbrustfilet
mit Frischkasefiillung und PaprikarahmsoBe

Bunte Gemiisevariationen frisch aus dem Wok

Pariser Rosmarinkartoffeln mit Meersalz v/
Tomatennudeln mit Basilikum und Cherrytomaten V'

Griechischer Bauernsalat \/

Bunter Blattsalat im Weckglas serviert
Tomatensalat mit Mozzarella und roten Zwiebeln \/
Coleslaw ,,Duesmann Style” V

Brotspezialitaten aus unserer Backstube
Krauterbutter und Tomatenbutter

Dessertbifett serviert in kleinen Weckgldsern:
Herrencreme nach Art des Hauses
Schokoladenflan mit karamellisierten Erdniissen
Panna Cotta mit Fruchtspiegel

Mitternachtsbifett:

Kaffeebifett

Sortenreiche Kasevielfalt mit Obst garniert \/
Brotkorb mit Krauterbutter

Currywurst mit Brot

Highlight Biifett:
American Style

(ab 50 Personen)

Beef Brisket"
Rinderbrust gerduchert amerikanische Art
BBQ-SoBe mit Cranberries

Pulled Pork

16 Stunden gegarter Schweinebraten

in wiirziger Marinade

Cheesebuger vom Rind

Falafelburger aus SiiBkartoffeln und Kichererbsen V'

Duesmanns Spare Ribs
mit Honigmarinade

Amerikanische Backkartoffeln
mit Cheddar-SoBe gratiniert Y

Green Cabbage (Schmorkohl) \/
Baked Beans (Bohnen in TomatensoBe) V'

,Cole Slaw" amerikanischer Krautsalat \/
Rotkohlsalat
Jalapenos V'

Mini-Baguette Variationen

Duesmanns Burger Buns
Tortilla-Chips

BBQ-Salsa
Guacamole-Dip
Duesmann s KnoblauchsoBe

Dessertbiifett serviert in kleinen Weckglasern:

Schokoladenflan mit karamellisierten
Erdniissen

Joghurt-Creme mit Pfrisich-Maracuja

Scan mich
fiir Preise!
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Festliches Biifett

(Auch als drei Gange-Menii mit Suppe und Dessert kombinierbar)

Kalbskeulenbraten mit confierten Cherrytomaten, roten Zwiebeln und Basilikum auf milder Champagner-Senf-SoBe

Hahnchenbrustfilet mit Sauerkirsch-Pumpernickel-SoBe

Schweinefilet mit Bacon-Kruste dazu PfeffersoBe mit grinem Madagaskar Pfeffer

Kartoffel-Sahne-Gratin, Butterspatzle \/

Blumenkohl, Brokkoli und Romanesco mit Hollandaise, Mandeln und Sonnenblumenkerne

Frische hausgemachte Salate der Saison

Italienische Variationen

Antipasti-Variationen:
Zucchini, Paprika und Tomaten in Pesto V'

Balsamico-Schalotten und Champignons
in Knoblauchdressing

Kalamata Oliven, Hirtenkase und Jalapenos
Strauchtomate mit Mozzarella und Pesto-Vinaigrette
ital. Salami mit Parmesan

Schinken mit Melone

Norwegisches Lachsfilet mit RieslingsoBe
Schweinefilet mit Pesto

Westfalisches Hochzeits-Biifett

Rinderkraftbriihe mit Einlage
Westfalisches Zwiebelfleisch mit ZwiebelsoBe

Rinderroulade ,Hausfrauen Art”
Schweinefilet mit Champignons in Pfeffersol3e
Hahnchenschnitzel in Cornflakespanade

Kartoffel-Sahne-Gratin V'
marinierte Rosmarinkartoffeln mit Meersalz V'

Gemiiseplatte , Gartnerin” V'
Frische hausgemachte Salate

L8
Das bﬁrgerliche Biifett B k. . : Hahnchenbrustfilet nach Saltimbocca Art Dessert im kleinen Weckglas:
X mit Schinken und Salbei

Herrencreme nach Art des Hauses
Joghurt-Creme ,,Pfirsich-Maracuja”

Saftiger gepokelter Backschinken
SpieBbraten vom Schwein mit Schmorzwiebeln
Hahnchenschnitzel in Cornflakespanade

marinierte Rosmarinkartoffeln mit Meersalz
Kartoffel-Sahne-Gratin V'

Bunte Gemiisevariationen aus dem Wok
Hausgemachte Bolognese Lasagne

Sauerkraut
gebackene Kartoffeln mit Speck und Zwiebeln

Kartoffelpiiree von frischen Kartoffeln

Frische hausgemachte Salate
Brotkorb mit Spezialitdten aus unserer Backstube

Frische hausgemachte Salate

Dessert im kleinen Weckglas:
Italienisches Tiramisu
Panna Cotta mit Fruchtspiegel

Brotkorb mit Spezialitdten aus der Backstube

|

Schlemmer-Biifett mit Lachs Gutsherren-Biifett
Norwegisches Lachsfilet auf Rahmsauerkraut
Schweinefilet mit Champignons in Pfeffersof3e
Hahnchenbrustfilet gefiillt mit Frischkdse dazu PaprikasoBe
Bunte Gemiisevariationen aus dem Wok

Butternudeln mit Krautern, Pariser Rosmarinkartoffeln mit Meersalz Gratiniertes Kaisergemiise

Frische hausgemachte Salate Kartoffel-Sahne-Gratin
Brotkorb mit Spezialitaten aus unserer Backstube Butterspatzle

Dessert im kleinen Weckglas: Frische hausgemachte Salate
Schokoladenflan mit karamellisierten Erdniissen
Joghurt-Creme ,,Pfirsich-Maracuja”

Schweinefilet mit geschmorten Champignons in PfeffersoBe
saftiger Rinderbraten mit RotweinsoBe unserse Auswahl finden
Hahnchenbrustfilet Krautermariniert mit PaprikarahmsoBe Sie auf Seite 24.

Brotkorb mit Spezialitaten aus unserer Backstube ,
Scan mich
fiir Preise!
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Grill-Biifett
,,G ri"platte"(zum selbst grillen)
(April-Oktober)

Hausmacher Rostbratwurst
Nackensteaks in BBQ-Marinade

Schweinefilet
in Krauter-Knoblauch-Marinade

Hahnchenbrustfilet fruchtig mariniert

Vegetarische GemiisespieBe
Krautsalat, V'

Hausgemachter Kartoffelsalat V'

,Cole Slaw" amerikanischer Krautsalat,
Nudelsalat, \/ Paprikasalat

Krauterbutter, KnoblauchsoBe
BBQ-ChilisoBe, Curry-Dip und Senf

Brotkorb mit Spezialitdten
aus unserer Backstube

Griinkohlzeit
(November-Marz)

Westfalischer Griinkohleintopf
mit Bratwurst, Mettwurst und Kasselerbraten
Senf, Silberzwiebeln und Gewiirzgurken

G ri I I'BUfett ,,Som merzeit"(zum selbst grillen)
(April-Oktober, ab 20 Personen)

Antipasti-Variationen:

Zucchini, Paprika und Tomaten in Pesto V'
Balsamico-Schalotten und Champignons

in Knoblauchdressing

Kalamata Oliven, Hirtenkase und Jalapenos v/
Strauchtomate mit Mozzarella und Pesto-Vinaigrette \/

Schweinefilet in Pesto-Marinade
Pikant mariniertes Rumpsteak
Duesmanns Spare-Ribs

Lachsfilet mediterran mariniert
Salchicha-Wurst

Hahnchenbrustfilet fruchtig mariniert
Vegetarische GemiisespieBe

marinierte Rosmarinkartoffeln mit Meersalz /'

Mediterraner Nudelsalat V'
Hausgemachter Pellkartoffelsalat \’
.Cole Slaw” amerikanischer Krautsalat V'
gemischter Eisbergsalat
Hausgemachter WeiBkrautsalat

Krauterbutter, KnoblauchsoBe
BBQ-ChilisoBe, Curry-Dip und Senf

Brotkorb mit Spezialitdten
aus unserer Backstube

Grill und Servicepersonal auf Anfrage ab 50 Personen

Mediterranes Biifett

Antipasti-Variationen:

Zucchini, Paprika und Tomaten in
Basilikum-Pesto

Balsamico-Schalotten und
Champignons in Knoblauchdres-
sing

Kalamata Oliven, Hirtenkase und
Jalapenos

Strauchtomate mit Mozzarella und
Pesto-Vinaigrette

spanische Paella
mit Gefliigel und Shrimps

hausgemachte Lasagne
mit Blattspinat und Gorgonzola

griechischer Bauernsalat
bunter Eisbergsalat

Brotkorb mit Spezialitdten
aus unserer Backstube

+Waidmanns Heil"
(Oktober-Marz)
Hirschgulasch

mit Waldpilzen und Preiselbeeren
Glasierter SpieBbraten mit Backpflaumen
Hahnchenschnitzel mit Steirischer Kiir-
biskern-Panade

Apfel-Rotkohl V’

Butterspatzle V'

Kartoffel-Sahne-Gratin V'

Frische hausgemachte Salate

Brotkorb mit Spezialitaten aus unserer
Backstube

Dessert im kleinen Weckglas:
Amarettocreme mit Zimtkirschen
Pannacotta mit Waldfriichten

Feinschmecker-

Biifett (ab 20 Personen)

Entenbrustfilet mit OrangensoBe
Schweinefilet mit Frischkdse-

Krauter-Fiillung

SteinbeiBer-Filet auf Gemusestrei-

fen mit Krauterol
Bunte Gemtisevariationen
aus dem Wok V'

Griine Bohnen mit Speck
Bandnudeln V

gebackene Kartoffeln mit Speck

und Zwiebeln

Frische hausgemachte Salate

Brotkorb mit Spezialitdten
unserer Backstube

aus

S¢an mich
fur Prejse!
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Schnitzelparade

Partyschnitzel vom Schweineriicken
mit JagersoBe

Hahnchenschnitzel in Cornflakespa-
nade mit PusztasoBe

Kartoffel-Sahne-Gratin V'

Frische hausgemachte Salate

Brotkorb mit Spezialitdten
aus unserer Backstube

\erwdhnen Sie lnre Giste
mit einem Leckeren Dessert

unserse Auswabhl finden
Sie auf Seite 24.

~Gemischte
Fleischplatte XXL"

Duesmanns Spare-Ribs
in BBQ-Marinade

Partyschnitzel vom
Schweineriicken
Chicken-Wings
siiB-sauer mariniert

Partyhackballchen

Kartoffel-Rosti
Kartoffel-Sahne-Gratin

Frische hausgemachte Salate

Brotkorb mit Spezialitaten
aus unserer Backstube

Krauterbutter
BBQ-ChilisoBe, KnoblauchsoBe

Party-Spaf3

SpieBbraten mit Zwiebel- und
Paprikafiillung

Hahnchenschnitzel in Cornflake-

spanade mit CurrysoB3e
Beef Brisket mit BBQ SoBe

Kartoffel-Sahne-Gratin \V/

gebackene Kartoffeln mit Speck
und Zwiebeln

Frische hausgemachte Salate

Brotkorb mit Spezialitdten
aus unserer Backstube

Bayrische
Spezialitaten

Mini-Schweinshaxe
Saftiger Leberkdse
und WeiBwiirstchen aus der
Fleischerei Laschke

Hahnchenschnitzel in Cornflake-

spanade
Sauerkraut

Kartoffel ﬁijree vV
von frischen Kartoffeln

Kasespatzle
Hausgemachter Krautsalat V'

Brotkorb mit Laugenbrezel
Obatzda und siiBer Senf

Biifett ,, Athen”

Gyros vom Schwein oder Huhn

Hahnchenschnitzel in Cornflake-
spanade

Djuvec-Reis

gebackene Kartoffeln mit Speck
und Zwiebeln

Frische hausgemachte Salate
Fladenbrot und Tzaziki

Biifett ,,Zeuss”

Gyros vom Schwein oder Huhn

Hausgemachter Krautsalat V'

Fladenbrot aus unserer Backstube
und Tzaziki

Pizza-Biifett
Riesenpizza
(60x40cm 12 Stiicke)

Thunfisch, Schinken, Salami,
Vegetarisch

dazu Pizzabrotchen und Knob-
lauchsofBe

Erbsen- oder
Linseneintopf
mit Fleischeinlage

dazu unsere Brotspezialitat:

Duesmanns Feuerkruste

Biifett , Klassiker”

Chili con carne

Griechischer Bauernsalat
Franzosisches Baguettebrot
Knoblauchsauce

Scan mich
tir Preise!



Fingerfood-Biifett

(ab 10 Personen, 10 Teile pro Person)

Canapés mit Graved-Lachs
Canapés mit gemischten Kasesorten V'

Canapés mit Entenbrust
und Cumberlandsauce

Canapés mit Ei und Garnele
Party-Hackballchen

Chicken-Crossies

Partycroissants mit Schinken und Kase
Blatterteigsnacks mit Lachs und Spargel
Tomate-Mozzarella-SpieB V'

KésespieB mit Obstgarnitur V’

e

Friihstiicks-Biifett
Riihrei und Speck

Nirnberger Bratwiirstchen
Internationale Kasespezialitaten

Rustikale Bauernplatte
mit Schinken und Dauerwurst
und frisches Mett mit Zwiebeln

Hausgebeizter Graved-Lachs
mit Honig-Senf-DillsoBe

Rohkostgemiise
Tomate-Mozzarella \/
mit Basilikumpesto

Hausgemachte Erdbeer- 7
marmelade

Honig aus Gronauer Imkerei V

Reichhaltige Auswahl an frischen
Brotchen und Kdrnerbrot, Butter

Fingerfood-Biifett , exklusiv”

(ab 10 Personen, 10 Teile pro Person)

Smokey Lachs Wrap mit Honig-Senf-Frischkdse
Albondiga (span. Hackballchen mit Feta und Oliven)
Linsensalat mit Entenbrust

Orientalischer Couscous-Salat

Gemise-Batonnets mit Krauter-Quark-Dip
Hahnchennugget mit siiB-saurer Sauce und frischer Paprika
Dattel mit Frischkdse im Speckmantel

Falafel mit BBQ-Dip
Riesengamba auf Rucola

. Canapé mit Graved Lachs

'

Dessert im kleinen Weckglas:
italienisches Tiramisu

Burger Biifett

Pulled Pork Burger

Beef Cheese Burger
mit Zwiebelkonfit

Falafel Burger aus SiiBkartoffeln
und Kichererbsen

Grillgemiise

BBQ Kartoffeln
Café de Paris Majonaise

,Cole Slaw" amerikanischer
Krautsalat

Rotkrautsalat

gemischter Blattsalat im
Weckglas mit Joghurt-Dressing

Jalapenos

Brot Chips, Specklardons
und Tortillas

BBQ Dip

Duesmanns Knoblauch Dip

Burger Buns aus unserer Backstu-

be

Unser Service fir Zuhause

Auch Sie méchten sich bei lhrer Feier Zuhause wie lhr
eigener Gast fiihlen?

Unser Serviceteam unterstlizt Sie dabei auch schon
bei kleinen Gesellschaften.

Sprechen Sie uns an!

Scan mich
fiir Preise!

20



Sellerieschnitzel Lasagne

mit Kartoffelstampf
und KrautersoBe

mit Blattspinat und Gorgonzola
Salat und Partybrétchen

- -
Falafel Patty L -r-“ll... "
Falafel Patty aus SiiBkartoffeln und . T e
Kichererbsen

Tomaten-Nudeln mit Basilikum
Frischer hausgemachter Salat

Nudelauflauf

mit Zucchini und Paprika
Salat und Partybrétchen

VEGETARISCHES

GENUSS OHNE FLEISCH




SUSSE VERSUCHUNGEN

DESSERTS

L

Alle Desserts werden auch im kleinen
Weckglas porfioniert angeboten.

Unsere fleiBigen Konditoren stellen alle Desserts mit frischen
Zutaten fir Sie her. Ob Herrencreme oder Schokoladenflan,
SiiBes darf auf keiner Feier fehlen.

I \ Herrencreme nach Art des Hauses

- " pro Person 170g oder im Weckglas Pannacotta mit Waldfriichten

oder Erdbeeren
pro Person 150g oder im Weckglas

Schokoladenflan

mit karamellisierten Erdniissen Erdbeer-Joghurt-Mousse mit

pro Person 160g oder im Weckglas frischen Erdbeeren (vai-August)
pro Person 150g oder im Weckglas

italienisches Tiramisu
pro Person 150g oder im Weckglas

Joghurt-Creme
mit Pfirsich-Maracuja

pro Person 150g oder im Weckglas

Friichte-SpieB
mit Schokoglasur

pro Stiick Amarettocreme mit Zimtkirschen
pro Person 150g oder im Weckglas

Holunderbliitenmousse L
mit Himbeeren (Mai-september) Va_m"e'ZImtcreme
pro Person 150g oder im Weckglas mit Brata pfelraQOUt
oder Pflaumenkompott
pro Person 150g oder im Weckglas
Scan mich

fur Preise!
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Geschirr

Teller groB 24 cm

Teller klein 18 cm
Glas-Dessertteller 12 cm
Suppentasse mit Untere
Suppenteller
Kaffeetasse mit Untere

Besteck
Messer
Gabel

Loffel groB3
Loffel klein
Kuchengabel

Glaser

Bierglas Standard 0,25 |
Longdrinkglas
Weinglas

Sektflte

”

Sonstiges

Marktstande inkl. Beleuchtung
Biifetttisch mit Skirt
Kaffeemaschine 130 Tassen
Thermoskanne

Mobiliar

Stehtisch rund 80 cm

Tisch rund 80 cm fiir 4-5 Personen
Tisch rund 120 cm fiir 6-8 Personen
Tisch rund 150 cm fiir 8-10 Personen
Tisch 70 x 220 cm Bierzelttisch breit
Bank fiir Bierzelttisch

Stuhl mit Polster ohne Armlehne

Tischwasche
Stehtischhussen
Tischdecken (auf Anfrage)

Damit Sle wissen, was Sie essen

Durch die Lebensmittelinformationsverordnung sind wir
zur Kennzeichnung von Allergenen und Zusatzstoffen
verpflichtet. Deshalb stellen wir lhnen in unseren Filialen
und im Internet unter www.duesmann.de eine Liste mit
allen Angaben zur Verfiigung.

Auch wenn Allergene fiir viele Menschen unbedenklich
sind, Allergiker erhalten durch die Kennzeichnung Klarheit
dariiber, was sie essen kénnen bzw. was nicht.

Theke und Zubehor

Zapftheke mit Spiile

Beistelltheke mit Spiile

Kiihlschrank

Kiihlanhadnger

Zapfanhanger Nostalgie ,,Black Edition”

Zelte und Zubehor

Pagodenzelt 5 x 5 m ohne FuBboden
Pagodenzelt 5 x 5 m mit FuBboden
Zelt mit FuBboden pro m?
Teppichboden pro m?
Terrassenheizer ohne Gas
Gasflasche

Sonnenschirm 4 x 4 m (schwarz)

Lieferung
Lieferungen innerhalb Gronau/Epe

Lieferungen nach Nienborg, Heek, Ahaus, Alstatte,
Wessum, Wiillen, Bad Bentheim, Gildehaus

Lieferungen nach Legden, Schéppingen,
Vreden, Nordhorn, Steinfurt

Lieferung tiber 30 km (hin und riick)

Abholung des Leihmaterials = Lieferpreis

(selbstverstandlich kdnnen Sie uns das
Leihmaterial auch zurtickbringen)

Servicepersonal pro Stunde
Grill-Servicepersonal pro Stunde

Weiters Equipment
auf Anfrage

Lieferung bis Haustiir (Aufbaukosten nach Aufwand) = Scan mich
tiir Preise!
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Checkliste fiir lhre nachste Veranstaltung

Mit dieser kleinen Checkliste sind Sie fiir Ihre ndachste Veranstaltung gut geriistet.
Freuen Sie sich auf lhren Besuch und genieBen Sie Ihre Feier!

Hochzeiten, Private Feiern, Jubilden, Betriebsfeiern u.v.m

O Termin festlegen
[0 Location mieten

[OJ Nachbarn informieren —
falls Zuhause gefeiert wird

[ Einladungen mit eventuellem
Motto verschicken

[0 Servicepersonal organisieren

[0 Getranke — alkoholfreie und
alkoholische Getranke

[ Speisen — Vorspeise, Hauptgang,
Dessert, Mitternachtssnack

[ Dekoration passend zum Motto
O Beleuchtung

[0 Biifett-Flache einplanen

[0 Zelt bestellen

[0 Blumen

[0 Sektempfang

[0 BegriiBungshappchen

O Tischkartchen fiir die Sitzordnung
platzieren

[J Musik — DJ/Liveband engagieren oder
selbst im Vorfeld Playlisten zusam-
men stellen

[ Fotos — Fotograf, Freunde,
Einwegkameras oder Fotoboxen

O Schlafplatze fiir weit angereiste Gaste
zur Verfiigung stellen

O Helfer zum Aufrdumen am Tag
danach organisieren

Anfragen H
per Mail an info@duesmann.de

Scan mich
fiir Preise!

oder per Telefon: 02562-3826
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Echte Handarbeit und
Backen mit viel Zeit
und Liebe ...

Wir backen ausschlieBlich nach

eigenen, lberlieferten Rezepten
mit natiirlichen Zutaten. Konser-
vierungsstoffe haben in unseren
Backwaren nichts zu suchen.

Unsere Herstellungsweise beruht
auf althergebrachter Backkultur
und ist somit hochster Qualitat
verpflichtet. Jeder Teig bekommt
genau die Zeit, die er zum Reifen
und Garen braucht, denn nur so
erhalten wir einen ganz besonde-
ren Geschmack.

Wir liefern lhnen das optimale
Geschmackserlebnis fiir alle
unsere Backwaren.

Duesmann’s

Café Kompass

Ochtruper Str. 222, 48599 Gronau
Tel.: 02562-701273

Offnungszeiten

Mo.-Fr.  05:00-18:00 Uhr
Samstag 05:00-17:00 Uhr
Sonntag 07:00-17:00 Uhr

Duesmann'’s
Qualitatsbackerei
& Café

Enscheder Str. 81
48599 Gronau
Tel.: 02562-3826

Offnungszeiten

Mo.-Fr. ~ 05:30-18:00 Uhr
Samstag 05:30-13:00 Uhr
Sonntag 07:00-12:00 Uhr

Im Herzen von Gronau verwdhnt
Sie das Team von Café Kompass mit
leckeren selbstgebackenen Kuchen
und frischen Brotchen.

Schauen Sie vorbei und iiberzeugen
Sie sich selbst.
Wir freuen uns auf Sie!

lhr Team von Café Kompass

Duesmann'’s

Schmugglerhaus
Enscheder Str. 368

48599 Gronau

Tel.: 02562-8171526

Mo.-Fr. ~ 06:00-17:00 Uhr
Samstag 06:00-17:00 Uhr
Sonntag 07:30-17:00 Uhr

Duesmann'’s
brot & kaffee

Hindenburgring 4
48599 Gronau-Epe
Tel.: 02565-406 9497

Mo.-Fr. ~ 06:00-18:00 Uhr
Samstag 06:00-18:00 Uhr
Sonntag 08:00-17:00 Uhr

Duesmann’s
im Dinkelcenter

VennstraBe 3
48599 Gronau-Epe
Tel.: 02565-9096 20

Mo.-Fr. ~ 05:30-18:30 Uhr
Samstag 05:30-16:00 Uhr
Sonntag 07:30-16:00 Uhr

Dagmarkt Bakkerij

Duesmann

H.J. van Heekplein 60D
7511HN Enschede

Tel.: 0031 53 - 4345464

Di.- .~ 08:00-17:30 Uhr
Samstag 08:00-17:30 Uhr
Sonntag 08:00-16:00 Uhr




Allgemeine Geschaftshedingungen

Geltungsbereich

Diese allgemeinen Geschaftsbedingungen in der jeweils aktuellen Fassung, gelten fiir
die von uns angebotenen Leistungen, wie die Lieferung von Getranken und Speisen,
Servicedienstleistungen, Personaldienstleistungen, den Verleih von Partyzubehér und
die Vermittlung von eigenen, als auch Dienstleistungen und Waren von Drittanbietern,
die der Kunde zuvor bei uns personlich per Post, Telefon, Fax oder Internet bestellt hat.

Angebot und Preise

Unsere Angebote sind freibleibend. Alle auf unseren Internetseiten und in Dru-
ckerzeugnissen genannten Preise sind Abholpreise und verstehen sich inklusive
der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Erfolgt die Lieferung durch uns, so wird sie extra
berechnet. Die Preise fiir die Lieferung entnehmen Sie der Mentikarte. Preis-

und Leistungsanderungen, sowie Irrtiimer behalten wir uns vor.

Bestellung

Ihre Bestellung sollte spatestens eine Woche vor Liefertermin per E-Mail, Post oder
personlich erfolgen. Die Anmietung von Zelten, Bestuhlung, Geschir, der Bedarf an
Servicepersonal, oder umfangreiche und besonders aufwendige Bestellungen mit
Sonderwiinschen, bitten wir in lhrem Interesse, so friihzeitig als moglich aufzugeben.
Kaufabschliisse, Liefervertrdge und sonstige Vereinbarungen, inshesondere miindliche
Verabredungen und Zusicherungen unserer Verkaufsangestellten, werden erst durch
eine schriftliche Bestétigung verbindlich. Eine Anderung der Bestellung kann in
Hinblick auf die Personenzahl nur bis 4 Werktage vor Liefertermin angegeben werden.
Der Besteller versichert mit seiner Bestellung, die Allgemeinen Geschaftsbedingungen
gelesen zu haben und erklért sich mit diesen einverstanden. Die Zusendung der ak-
tuellsten Auftragbestatigung per Mail oder Post durch uns beinhaltet die Bestatigung
des Auftrags.Sollte nicht innerhalb zwei werktagen wiedersprochen werden, gilt die
Auftragsbestatigung als bindent.

Auslieferung

Die Auslieferung erfolgt an die vom Kunden angegebene Lieferadresse zum verein-
barten Liefertermin. Die Lieferung erfolgt nach bestem Wissen und Gewissen, sowie
unter Einhaltung entsprechender gesetzlicher Vorschriften. Bei jeder Lieferung muss
mit Zeitverschiebungen gerechnet werden, die wir selbst bei groBer Sorgfalt, nicht
beeinflussen konnen. Der Kunde gewahrleistet die Entgegennahme, der von ihm
bestellten Waren und Leihzubehor und quittiert den ordnungsgemaBen Erhalt der

in seiner Bestellung georderten Waren, Leihzubehér und Dienstleistungen, auf dem
Auftragshegleitschein bzw. dem Lieferschein. Er erhalt keine Durchschrift. Besonder-
heiten die den Lieferort betreffen, wie Baustellen, Markte oder StraBensperrungen,
lange Wege, Treppen iiber 3 Etagen, nicht funktionierende Fahrstiihle etc., sind durch
den Kunden bei der Bestellung mitzuteilen, damit wir uns zeitlich und organisatorisch
darauf einrichten konnen. Fiir besonders aufwendige Gegebenheiten, den Lieferort
betreffend, behalten wir uns vor eine Mehraufwands-pauschale zu berechnen.

Bezahlung

Neukunden zahlen die bestellten Waren bis 3 Tage vor Liefertermin auf eines
unserer Konten oder in bar mit der Auftragsbestatigung in unserer Hauptfiliale an
der Enscheder StraBe 81 in Gronau. Der Kunde bezahlt die bestellten Waren und
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Dienstleistungen, falls nicht anders vereinbart bei bei Riickgabe in unserer Béackerei
oder bei Riicknahme der Leihgerate am darauf folgenden Werktag durch Barzahlung
oder Uberweidung der erhltenen Rechnung. Der dem Kunden bei der Bezahlung
libergebene Beleg, ist gleichzeitig Lieferschein und Rechnung. Hier quittiert der Kunde
auf der Durchschrift, den ordnungsgeméBen Erhalt der Waren und Dienstleistung.
Leihwaren /Leihzubehor /Partybedarf. Die Lieferung von Speisen und Getranken,
erfolgt in oder auf Leihwaren, wie \Warmhaltegeraten und Platten. Diese sind pfleglich
zu behandeln und werden nach Vereinbarung am Folgetag von unserem Fahrer

abgeholt. Der Kunde hélt die Leihwaren zum vereinbarten Termin zur Abholung bereit.

Kann die Leihware nicht von uns abgeholt werden, weil der Kunde zum vereinbarten
Termin nicht anzutreffen ist, behalten wir uns vor, Arbeitsstunden, Kilometergeld und
Tagesleihgebiihren fiir verliehene Gegenstande zu in Rechnung zu stellen. Der Kunde
tragt von der Ubergabe bis zur Riickgabe die Verantwortung fiir unsere Leihware. Die
Riicknahme erfolgt zundchst unter Vorbehalt. Exakte Bruch und Fehlmengen kénnen
erst nach erfolgtem Reinigungsprozess ermittelt werden. Fehlmengen und Bruch
werden zum Tagespreis berechnet. Sollten saisonbedingte Speisen nicht erhaltlich
sein, behalten wir uns den Ersatz durch gleichwertige Rohstoffe vor.

Gewahrleistung

Wir versichern dafiir Sorge zu tragen, dass die auszuliefernden Waren sorgféltig und
vorschriftsmaBig transportiert werden. Wir iibernehmen keine Gewahr, dass die
Bestellung piinktlich bzw. in einem bestimmten Zeitrahmen erfolgt. Der Kunde hat die
Ware nach mit ihm zumutbarer Griindlichkeit zu priifen. Erkennbare Mangel bzw. Re-
klamationen bezogen auf z.B. Anzahl und Menge bestellter Waren, konnen nur sofort
nach Anlieferung geltend gemacht werden und miissen sofort auf dem Lieferschein
vermerkt werden. Fiir Schaden, die durch hohere Gewalt entstehen, ibernehmen wir
keine Schadensersatzanspriiche. Der Lieferer ist bei mangelhafter oder unvollstandi-
ger Lieferung sofort telefonische zu benachrichtigen, damit eventuell fehlende, oder
falschlich gelieferte Teile der Bestellungen, nachgeliefert werden kénnen. Bei nach-
weisbaren Mangeln konnen wir nach unserer Wahl nachbessern oder kostenlosen
Warenersatz liefern. Ein Recht auf Wandlung oder Minderung entfallt, falls etwaige
Mangel bzw. Minderleistungen erst spater beanstandet werden.

Ricktritt

Tritt der Besteller von fest gebuchten Veranstaltungen oder Buffet- oder Warenbestel-
lungen in den letzten 3 Wochen vor Liefertermin zuriick, sind wir berechtig 20% der
Auftragssumme als Schadensersatz zu berechnen.

Haftung

Unsere Haftung im Rahmen der vereinbarten Leistungen, ist begrenzt auf den Waren-
wert. Nach Ubergabe der bestellten Waren und Leihwaren an den Kunden, geht die
Haftung fiir Beschadigung, und Bruch auf den Kunden tiber. Datenspeicherung/Daten-
schutz Die fiir die Auftragsabwicklung notwendigen personlichen Daten des Kunden
werden gespeichert. Der Kunde erklart hiermit ausdriicklich sein Einverstandnis. Alle
personenbezogenen Daten werden selbstverstandlich vertraulich behandelt.

Gerichtsstand Erfiillungsort und Gerichtstand ist Gronau

Stand 02/2022

Fine Food & Catering

Der Mensch isst nicht vom Brot allein...

Wie ware es hin und wieder mal mit Mousse au Chocolat oder unserem frischen
gegrillten Lachs? Fiir den sind wir weit {iber die Stadtgrenzen bekannt und wir sind
uns sicher, dass auch Sie von diesem Gaumenschmaus begeistert sein werden.

Individuell beraten, professionell geplant und perfekt umgesetzt.

Damit lhre Feier zu einem unvergesslichen Ereignis wird, kiimmern wir uns um alles.

Fisch oder Fleisch? Deftig-kraftig oder franzésisch-fein? Im Zelt oder unter freiem
Himmel? Suppenteller oder Sektflote? Auf Wunsch bieten wir lhnen gerne auch
Location und Equipment an.

Kurz gesagt: Sie widmen sich ganz Ihren Gasten und genieBen die Feier.
Den Rest iibernehmen wir. Versprochen!

Duesmann’s
Spinnerei

FabrikstraBe 3, 48599 Gronau
Tel.: 02562-3826

Sie mdchten entspannt feiern und eine
unvergessliche Zeit mit [hren Gasten
verbringen?

In Duesmann'’s Spinnerei werden

diese Wiinsche erfiillt. 80-200

Personen finden Platz an diesem Ort mit
einzigartigem Flair.

Wir kiimmern uns um:

|/ Atmosphare
/ Catering

| Genuss

/ Service

DUESMANN's
Spinnerei

Aty seRr™
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Duesmann GmbH & Co. KG

Enscheder StraBe 81, 48599 Gronau | 02562-3826 |www.duesmann.de
info@duesmann.de | www.duesmann.de | facebook.com/duesmann.finefood

Diese Ausgabe ist Giiltig ab dem 01.04.2023

(alle fritheren Auflagen verlieren Ihre Giiltigkeit)




