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Duesmann GmbH & Co. KG

Enscheder Straße 81, 48599 Gronau | 0 25 62-38 26 |www.duesmann.de

info@duesmann.de | www.duesmann.de | facebook.com/duesmann.finefood

Genussvoll feiern 
mit Duesmanns fest licher 

Weihnachtsküche!



Für ein festliches  
3-Gänge-Menü  
empfehlen wir:

1x Suppe nach Wahl

1x Hauptgangbuffet 

1x Dessertauswahl 2 Sorten 

Aus dem Suppentopf 

(500ml) 

Waldpilzsuppe

Rinderkraftbrühe mit klassischer 
Einlage 

pro Person 8.90pro Person 8.90

Aus unserer Backstube 

frische Mini-Baguettevariationen mit 
Tomaten- und Kräuterbutter

pro Person 2.30pro Person 2.30

Westfälische   
Weihnachtsfeier 
Nr. 1 (ab 10 Personen)

 
zarter Rinderbraten mit 

kräftiger Rinderbratensauce

gebratenes Schweinefilet mit 
feiner Pfeffersoße

knusprige Hähnchenschnitzel

Champignons geschmort  

mit Zwiebeln

Buttermöhren und Brokkoli  

mit Mandelbutter

feines Kartoffel-Sahne-Gratin

Pariser Rosmarinkartoffeln  
mit Meersalz

hausgemachte Salate 

pro Person 29.50

Dessert    
im kleinen Weckglas

Schokoladenflan mit karamelisier-

ten Erdnüssen pro Stück 2.90

Herrencreme nach Art des Hauses   

pro Stück 2.70

Spekulatius-Tiramisu mit  

Pflaumenmus pro Stück 4.50 

Amarettocreme mit Zimtkirschen 

pro Stück 3.60

Wählen Sie bis zu 2 Sorten.

Wir empfehlen 2 Stück pro Person.



Weihnachts             
Familienessen                
Nr. 4 (ab 10 Personen) 
 

Filet vom Schwein mit            
geschmorten Champignons      
in einer Preiselbeer-  
Pfeffersoße

kräftiges Hirschgulasch mit 
Waldpilzen und Preiselbeeren

knusprige Hähnchenschnitzel

klassisches Apfel-Rotkohl       
mit Lorbeer und Nelken

Rosenkohl mit Butter

hausgemachte Semmelknödel

in Butter geschwenkte   
Eierspätzle

Büfett Santa Claus        
Nr. 2 (ab 10 Personen)

Norwegisches Lachsfilet 
auf Rahmsauerkraut

zartes Chicken Tender                    
in Rosmarin-Sahne-Soße

Buttermöhren und                        

Brokkoli mit Mandelbutter 

pariser Rosmarinkartoffeln mit 

Meersalz

in Butter geschwenkte Eier-
spätzle

hausgemachte Salate

pro Person  34.80
Weihnachtsschmaus                   
Nr. 3 (ab 10 Personen)

Entenbrust     
mit Orangensauce

Kalbskeulenbraten                       
mit Rotwein-Schalottenjus

klassisches Apfel-Rotkohl 
mit Lorbeer und Nelken

grüne Böhnchen mit Speck

hausgemachte Semmelknödel

feines Kartoffel-Sahne-Gratin

hausgemachte Salate

pro Person 33.90  



Geschirr (inkl. Reinigung)
Teller groß 24 cm   0.50 

Teller klein 18 cm  0.50  

Glas-Dessertteller 12 cm  0.50 

Suppentasse mit Untertasse 0.50 

Suppenteller  0.50 

Besteck (inkl. Reinigung)
Messer  0.50 

Gabel  0.50 

Löffel klein, groß 0.50 

Bestellen Sie aus der                  

Weihnachtsbäckerei (so lange der Vorrat 

reicht)

Spekulatius mit Butter gebacken

Mandelspekulatius mit Butter gebacken

handausgestochene Zimtsterne 

Butterstollen mit Marzipan 

 Unser AGB´s finden Sie online auf www.duesmann.de

An Heiligabend 

Abholungen in der Zeit von 11-13 Uhr.

Bestellungen sind ab 10 Personen möglich.

25. & 26. Dezember gönnen wir unserem 
Team eine Pause und haben geschlossen.

Familie Duesmann und Team....
wünscht Ihnen ein schönes Weihnachtsfest im Krei-

se Ihrer Freunde und Familie.

Unsere Bäcker und Fachverkäufer*innen machen 

auch eine verdiente Pause.

Unsere Fachgeschäfte sind am 1. und 2. Weih-

nachtstag  geschlossen. Decken Sie sich also im 

Vorfeld mit unseren Weihnachtsleckereien ein und 

genießen Sie die besinnlichen Tage.


